Damit die Kasse stimmt !

Bier, Mineralwasser, Wein, Still- und kohlensaurehaltiges Wasser aber auch Spirituosen — auch
ab Container - lassen sich durch Ausschank- und Kontrollsysteme von Addimat schnell,
sicher und ohne Dosierverluste in optimaler Trinkfrische ausschenken. Selbstverstandlich werden
auch Kaffeemaschinen mit ihrer Produktevielfalt, und die Flaschenware in das Controlling
eingebunden.

- Bild -

Die bedienerfreundliche Tastatur der Ausschanksaulen fir Kaltgetranke, mit beliebig vielen
Zapfstellen, bietet pro Produkt neun unterschiedliche Abgabemengen. Damit sind der Kreativitat
im Getrankeangebot kaum Schranken gesetzt.

Zentrales Kernstlick eines modular aufgebauten und individuell den Bedirfnissen des
Gastrobetriebs angepassten Addimat Ausschank- und Abrechnungssystems ist die Addimat
System-Kasse ASK-11 fir kleinere und mittlere Gastrobetriebe, oder aber der Datenverbund mit
nahezu allen gangigen, modernen Kassensystemen.

Die Betriebsleitung erhalt ein zuverlassiges Managementinstrument, das alle Arbeitsablaufe am
Buffet effizienter organisieren lasst und eine systematische Kontrolle erlaubt. Das schafft
Transparenz, bringt Umsatzerh6hung und Margenverbesserung und damit auch Sicherheit fir die
Betriebsleitung und das Personal. Addimat Ausschank- und Abrechnungssysteme bieten
gréssten Nutzen auf kleinstem Raum, und beziglich Leistungsféhigkeit bleiben keine Wiinsche
offen.

Massgeschneiderte Kellnerselbstbedienungsanlagen und Abrechnungssysteme von der Addimat
AG in Worb garantieren eine kosten- und zeitsparende Buffetorganisation und helfen
Personalprobleme zu I6sen, so dass am Schluss die Kasse wieder stimmt.
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