
  
 
 
 

POMMERY BRUT ROSE  

Pommery Brut Rosé bestens bewertet 92/100 von Wine Spectator 
 
 
Bereit besonders hervorgehoben in seiner neuen Ausstattung wurde Pommery Brut 
Rosé noch ausgezeichnet: die Note 92/100 (Wine Spectator Dezember 2010) ist die 
schönste Anerkennung für diesen eleganten Champagner.  
 
Le champagne rosé est toujours une singularité, en particulier chez Pommery, où sa 
subtile teinte saumon lui vient d’une touche de Pinot Noir vinifié en rouge qui rejoint 
un assemblage imaginatif des autres cépages du Domaine. «Finement corsé» comme il 
aime à être décrit, Pommery Brut Rosé est un champagne délicat et frais, construit sur 
des bulles enchanteresses de finesse évoluant dans une trame charnue, rosé oblige. 
Réservé 3 ans en caves, son ouverture révèle des petits fruits portés par une structure 
très légèrement tannique. 
 
Rosé Champagner ist immer eine Singularität, besonders unter Pommery, wo seine 
subtile Weise gefärbt mit Lachs kommt mit ein Pinot Noir vinifiziert in red Touch Joins 
eine phantasievolle Gefüge von andere Rebsorten der Domäne. «Fein vollmundig» wie 
er beschrieben werden gerne, Pommery Brut Rosé ist eine zarte Champagner und 
frisch, gebaut auf bezaubernde Blasen der Finesse in ein fleischigen Frame-Rosa 
erfordert. Nur 3 Jahre im Keller, offenbart seine Öffnung Beeren getragen durch eine 
Struktur sehr leicht tanninhaltig. 
 

 

                    
 

Joyeux le jour, romantique la nuit, Pommery Brut Rosé est le plus beau des cadeaux. 
Et s’il est trop tard pour Noël, Messieurs, il vous reste la Saint-Valentin ! 

 
 
 

 
92/100 



Pommery Brut Rosé 75 cl, prix : Fr. 57.-- 
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