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ECETE  Enmilce Cream: Produkteneuheiten fur einen heissen Sommer
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tibits
Jeder ein
tibits-Koch

Schweizer lie-
ben Vegi-Re-
zepte! So viel
steht seit der
Lancierung des
tibits-Koch-
buchs «tibits
at home» fest.
Die erste Auf-
lage war in krzester Zeit aus-
verkauft. Jetzt sind 15 der be-
liebten tibits-Rezepte aus
dem Kochbuch «tibits at
home» auch in Form einer
iPhone App erhéltlich. Die
iPhone Application ist bis zum
13. Mérz zu einem Einftih-
rungspreis von 2,20 Franken
erhaltlich. Anschliessend kos-
tet der Download der tibits-
App 4,40 Franken.
www.tibits.ch

Alape GmbH
Fiir eine kreative
Raumgestaltung

Die Anpassung von Produk-
ten nach Kundenwunsch hat
bei Alape Tradition. Ergan-
zend bietet der Hersteller von
Badausstattungsprodukten
nun neue Systeme, mit denen
Architekten und Planer beste-
hende Komponenten des Ala-
pe Produktprogramms gezielt
um einzelne Funktionen oder
ganze Funktionspakete erwei-
tern kénnen. Das Resultat ist
ein auf das Raumkonzept ab-
gestimmter Waschplatz.
www.alape.com

Stutz Grosskiichen
Jubildums-
Hausmesse

Stutz Grosskichen ladt vom
26. bis 29. Méarz 2011 (taglich
von 10 bis 18 Uhr) mit ihren
Partnern zur Gastronomie-Ju-
bilaums-Hausmesse. Neben
kulinarischen Leckerbissen
wird an der Hausmesse auch
die Weltneuheit, der Steamer
von Salvis, prasentiert.
www.stutz-grosskuechen.ch

Eiskalte Swissnes

Immer 6fter wird die Her-
kunft von Produkten zum
Thema. Emmi Ice Cream pro-
duziert das gesamte Sorti-
ment in der Schweiz und auf
Basis von Schweizer Milch.
Die hohen Anspriiche an die
Qualitidt sind dabei ebenso
wichtig. Emmi Ice Cream
erfiillt diese Anspriiche und
bietet neu den Wirten zusétz-
liche Profilierungsmoglich-
keiten an und thematisiert
Swissness in diesem Jahr
auch verstirkt auf der Ver-
packung.

Wie gelingt es, seinen Gast zu
iiberraschen, so dass er sich
an den Aufenthalt erinnert
und wiederkommt? Hilfe bie-
tet hier Emmi Ice Cream mit
seinen Erweiterungen der
erfolgreich eingefiihrten 2-Li-
ter-Edizione-Linie! Im Vor-
dergrund steht die Kreativi-
tdt. Die Sorten sind exquisit
und mit auserlesenen Roh-
stoffen hergestellt: Rosen-
Himbeer, Zitrone-Basilikum,
Ecuador Choco-Chili, Choco-
Brownies, Popcorn sind nur
einige der Variationen, wel-
che sich als {iberraschendes
Menii-Dessert eignen. Neu in
diesem Jahr kann der Gast
Pfefferminz-Choco-Split oder
Melonensorbet entdecken.

Im Impulsbereich baut Emmi
Ice Cream sein Sortiment mit
dem CREMA DI LATTE
Lutscher Fragola aus:
Feinstes Erd-
beer-Rahmeis
mit frischen
Erdbeeren,
iiberzogen

mit dunk-

ler Scho-
kolade, ein
wahrer Ge-
nuss!

Noch mehr Genuss
kann der Gast mit
den neuen, grosseren
Emmi Ice Cream Cornets
145 ml in den Sorten Va-
nille, Erdbeer und Schoko-
lade erleben. Auch hier sor-
gen beste Zutaten fiir den
authentischen Geschmack ab
dem ersten Biss: Echte Bour-
bon-Vanille-Schoten werden
in der Milch ausgekocht,
Schweizer Schokolade wird
eingesetzt und erntefrisch ge-
frorene Erdberren werden di-
rekt in die Glace piiriert.

‘www.emmi.ch

Ethical Coffee

Der Kampf
geht weiter

N

"NESPRESSO.

Nespresso hat einen weiteren
Konkurrenten. Die West-
schweizer Firma Ethical
Coffee will ab September
ebenfalls Kaffeekapseln fur
Nespresso-Maschinen verkau-
fen, und das rund 20 Prozent
gunstiger als das Original.
Laut NZZ am Sonntag soll es
sich beim Vertriebskanal um
Detailhandler Coop handeln.
Ethical Coffee produziert zur-
zeit in zwei Fabriken in Frank-
reich. Zwei weitere Werke in
Frankreich und der Schweiz
sind in Planung.
www.ethicalcoffee.net
www.nespresso.com

Oswald
Ein Weltrekord
zum Jubilaum

Die Fir-
ma Os-
wald fei-
ert 2011
ihren 60.
Geburts-
tag. Um
dieses
Jubildum zu feiern, erweiterte
Oswald sein Sortiment um
zwei weitere Produkte: Back-
mischungen ftr Cakes und
Muffins. Mit den neuen Muf-
fins schaffte Oswald am letz-
ten Samstag den Eintrag ins
Guinness-Buch der Rekorde.
Oswald verkaufte innert einer
Stunde am Bahnhof in Luzern
6060 Muffins. Der gesamte
Erl6s der Aktion von 15000
Franken geht an das Kinder-
dorf Pestalozzi in Trogen.
www.oswald.ch

Osterreich Wein

Osterreichs
Weinjahr 2010
o "'y Der gerin-
ge Trau-
benbe-
hang hat
2010 zur geringsten Osterrei-
chischen Erntemenge seit 25
Jahren gefthrt. Mit nur 1,737
Millionen Hektolitern deckte
die Erntemenge 2010 nicht
einmal den Inlandkonsum
von rund 2,5 Millionen Hek-
tolitern ab.
www.oesterreichwein.at
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